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Scuole dell'Infanzia, Primarie e Secondarie dj | grado

Menu Autunno-Inverno

_.__.._u:._ﬂ._._

Senza Glutine
AS. 2098/9209}

Mercoledi

Crmvieddi

Venerdi

Piasta s/ glutine al pornodoro

Prosciuto Cotto s pr s/ glutine (da
alternare con Fesa o
Tacehin o Bresaola)

Prsell in ummdo

?—...1....:_..:__. VI Mg

Cotoletta®** ()5 petto di pollo (o
Tavehimo)

Lasagna s/ ywlutine al forno
P £ E

Pasta s/glutime al pesto

Pasta s/ glutine o ceci

._u,.F .q.—.__..___r..._h._..u N (I ESE

Hamburger Jdi vieello

Crocchiette®** i merlugzzo

Purea pratate

Tnsalata mmesta

PANE S/GLITTINGE

PANE S7GLUTING

.

Carote prezeemolate

Spanact all'olio

FANE SGLUTINE

FRUTTA FHESCA 1M STAGHONE®

FHU TN T HESCA IH STAGIONE®

FRUTTA FRESCA DESTAGH INE*

PANE S GLUTINE

PANE > GLLTTING

ERUDPTA FRESCA DV STAGHONES

FHU FTA FRESCA 1D S L [N B

Luned]

Risotto alla g

Martedi

Mercoledi

Lol

Vienerd)

Pasta s/ glutine al pomodoro

Pasta s/ glutme ¢ piselly

Risotto con zucen

Coatenn di patare*es

Pasta / glutine al sugo di tonno

Coscr b pollon al torne

Speeezating di vitello o umido

Fagiolm all'ulio

Yatate al fwrno

PANE S0 TINF

Bt la al _ el

Mozzarella®®

e

Filetto di platessa al Bmone

Esadata verde

PANE SGLUTING

Carote gratinage**»

FHUTEA FRESCN 1N STAGIONE®

FRUTTA FHESUA I STAGIHONE*

PANE S/ GLLTING

PANE SAGLLU TING

PANE S/ L1 iNg

FRUTTIA FHESUA LM ST A AR

FRUTTA FRHESCA 1M STAGHINES

FRLU TTA FHREFS M STAC N e

Lunedi

_...._...-.-1..:

?T.,ﬂ..__..__.._._."

ooy el

Venerndi

Pasta » /e lutine con sugo alla T..H_ZE_—__._.:.

— - — —

Pasta o/ glutime e fagiols

Hisotto al ponoddorn

Lasagna s/ glutine al peesto

Minestrone con pasta s {lutine

E_...:__:E

Sealoppina®*** dy imaiale al imone

Lnsalata musta

Fagiolin all'olio

Proscintto Cotto s p. s/glutine (ua
alternare con Fesa i
Tacehmo/ Bresaala)

— e m——

Hamburger di vitello (o Tacehin ')

Merluzeo alla mediterranea

Insalata verde

PANE S/GLLUTTING

FRUTTA FRESUCA 13 51 NiaJiINE"

PANE SS90 TINE

PANE S/GLUTINE

Purea di zucea

atate al borpne

PANE SoGLLTT TN

PANE S/ GLLUTING

FHLTII VERESCA DESTAGIONE®

FRUITA FHESUA DI ST A eli i *

FRUTTA FHESCA 1M STAGIONE S

FHUTTA FRESCA TN %) VRN e

Lainedi

Pasta s/ glutne, olio ¢ parmig o

Martedi

Mervodedi

Crnovedi

Venerdi

Pasta s/ glutine al pomodoro

Pasta s/ glutine ¢ patate

Pasta s/ gluume (0 Riso) e lenticchie

Pasta s/ glutine al sugo i tonne

Polpette*** gy vitello al SO

Cosen oy pollon al torne

Pusellid& Carote
FANE SaGLU TINg

Provola (o altro formaggio)

Filetto di platessa gratnaross»

E

Coatean di patate L

Purea i patate

Insalata imista

PANE S/GLUTINE

Fagiohn al burra

Spnact gratinat*#*

FHUTTA FRESUA 11 5] LT TR LN B

PANE S/GLUTINE

PANE S/ GLLTING

PANE S GLUTINE

Yuna volta a settimim o

SEper be sole SCUOLLE MEDIF Jda ali

presaaboale somtitmrla cons Y001 T ALL

FRUTTA FRESCA DS VGONE e

MERLTITTA SUCCO DI FRUTTA () MEKENLMNA

FRUTTA FHESUA D STAGHINE

SAGLUTINE

FRUTEA FRESUA 1 5 NGLONE®

FRUTTA FRFESCA 1M S Ml

SO on pangrattato o larma s g ot e

Tuibe i v alitrn | L
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Scuole dell'Infanzia, Primarie e Secondarie di fm.wmaa

Menu Autunno-Inverno

Senza Glutine
A.S. 2028/2024

| Settimana

Lunedi Martedi Mercoledi Criovedi Venerdi
Yasta s/glutine al pomodoro Minestrone con riso |.asagna s/glutine al forno Yasta s/glutine al pesto Pasta s/glutine ¢ ceci
h__:._._:_._,___b___._:__. ........h:._...,. Promsmrim (gh) Sec 17 ig) b__r__ﬁ__..___q._.:h.- _._......._“.__h_r._ h_....._a.!.u Sec ["igl h______h___.n,-?.::__ .._Hmﬁ.”_: —..:..H:..— S 1T ig) __:.__...__.ni__-;_: _E__.._u:u____m Frimetria ighSec 1% ig) __:_._r__w__.__.._q.__.___w_..q “=_“..me Frasama (g8 | Sec 1" (g)
u
e e ! ——— : ————p + - . B — - |II.+I|..I.
Fasta ifghitine 50 10 100 |Minestrone di verdure o | 50 B0 Pavta aluove s/ghuline 50 . 100 [Pasta s/glutine 50 Fil) 100 |Pasta sfgiutine 30 40 50
Pomoded pelati 0 | 50 60 Riso i o | 40 0 JPomodon pelat) 40 W &0  |Preparalo per pesio 10 15 N JCeu secchi 20 15 0
Do EVO 5 L] 10 |otio EVD ' 5 10 |Carne macinata di vitello 10 5 20 |Ohe EVO 5 5 10
Arami q.b. gb b |Sale i].b. iq.b q b Frosciutio cotlo 3 p. yghotine 5 1] L5 Sale . b q.b Qb Biodo vegelale [caolesedano cipollal]l  qb. b b
Sole = q.b. qb. qb. Frovels 5 10 15 Do EVO 5 5 10
et o e i Farmigiano grattugiato 5 5 5 Sale b ab. q.b.
_— Ofie EVO 5 : 10 == .
" Sale ahb qb qb
Prosciutto Cotto s.p. s/glutine (da i ; ; . P :
i A Cotoletta di petto di pollo (o tacchino) Formaggio cremoso Hamburger di vitello Crocchette di merluzzo
alternare con I'esa di Tacchino/Bresaola)
i | .
Dgredivnn = _,._”__i. Primaria (n)] Sec 1% () Ingerediieniy "..,,.E_..s | F.___..”..u Sec 17 (g) Ingredienn _..1“:._3 _.:“n....: Sec 17 (g Ingredienis ._._._“”:- Promaria (g) | Sec 17 (g Ingrechent _=—.E_ﬂ..a Primaria (g) | Sec 1% g
o K | ] ¢ ] Rt 3
|
Prowivilo colto o p. s/gluline (o #ltro _
aburreel &0 50 ED Fetia di pollo (o Fesa di tecching) A0 | b B ..?....:...-E CrEmnL &0 m o Carne macinats 4 wiello (0] B0 1K) Filetto di merburio &0 B 100
Wova 5 | 5 5 i EVD 5 & i0 Uowa 5 5 5
Oho EVO 5 5 10 Aroimi g.b q.b q.b
=== Pangrattato s/glutine g.b qb qb Sale qb q.b. g.b.  |Mollxa s/glutine bagnsta nel latte 0 15 20 |
PR Sale q.b q.b qb Oho EVD 5 5 10
Pangrattato s/glulne q.b b, qb
Arormi q.b q.b b
X Sale q.b g.b. qb
= . I S m alternativa
Bastoncini di merluzto s/giut Il w3 | na NS
Piselli in umido Purea di patate Insalata mista Carote prezzemolate Spinaci all'olio
Ingreddeents __._u._ﬂ,_g Promaria (g} Sec. I° 19 Ingredicni :_q_ﬂ..“__q_.... _.,.“r_._____.__ Sec 171w Ingredient _,,__ﬁ_:.. u__““”_: Sec 1" Ingredienn _._____..M._._,.. Primara (g Sec 1% () Ingredenti ;ﬁﬁ Primaria ig) | Sec 1% ig)
===k —t—
Prastli E &) B 100 Fatale i3 15 200 Insmlaia misia®* &0 Hm 1.0 rm.__:__.- B 1m 1i0  [Spunaci i L] 120
T - 5 5 10 flatteps 20 30 40 |oke tvo 5 5 10 |ous fvo 5 5 10__|Oua Evey 5 5 10
A gl qb q.b q.b. Farmigiano grattughato 5 5 10 Sale i, gb q.b |Preszemoia b . b, q.b. Sale q.b. q.b. iq b,
Salg g.b q.h. gb.  |Burre 3 1 5 10 Lale g b qb qb.
= - Sale q.b g.b q.b
PANE SGLUTINE i 8 Ll PAME S:CGLUTINE &0 545 in PAMNE S'GLUTINE Aih AiE 503 PANE SAGLLUTINE Al i (] PFAME SGLUTINE ' o )
FRUTTA FRESCA DI STAGIONE® FRUTTA FRESUA D1 STAGIONE® _ FRUTTA FRESCA 1 STAGIONE® _.._E..q..._H “ﬂ_ﬂ.ﬁw % PRI FRESEA AT AN
(R0 | % FLLL 2 | R0 Ty 20 [ 40 il : | 2 | =i K 10

®uma vodta a settunana # possibale sostibaarda con YOOURT ALLA FRITTTASULCU M FROVPTTA of MERFNINNA S/GLUTTIND

**utilizeae VERDLURA IH STAGIHONE
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Menu Autunno-Inverno

Senza Glutine
A.S. 2028/2024

II Settimana

[ unedi Martedi Mercoledi Ciovedi Venerdi
Risotto alla parmigiana _ Pasta s/glutine al pomodoro Pasta s/glutine e piselli Risotto con zucca _ Pasta s/glutine al sugo di tonno
]
Ingredienn _zﬁ._:u Primania ()| Sec 17 .n._ Ingrecheni ._.Hﬂ..n_”:u : :_..‘_...“:.. Sec. 17 () Ingredienin r..._,._“,,_.n _.:”H__E Sec 17 ig) Ingredients _h.__“..__‘,.____ Primania (g)| Sec 1° ::_ Ingredienti ____n_._ﬂ_& Primaria () | Sec 17 (s
- e | S E— = e
Riso 50 n 100 [Pasta s glutine B, gl I [ Pasta 3fghitine 30 o 50 R 0 0 100 |Pasta & gl L 0 L
Farrnigiano gratlugiata « 8 10 |Pousdosi pelati i %) o |Piseti R 1T 80 100 frucca W 50 50 |1ouno 15 0 24
r.p.lz_u - 3 1o —E_E EVL 5 3 i Rroeho vegetale Brodo vegetale (carote, sedans, Poamodon pelat 4u 0 il
Sale q.b. k. qb. | Aronu qb i b qb carole sedang cipoile] . b q.b. .k cipoiie] g b i . gl §O0 EYO 3 3 b
R i 18 Sale q.b gh gb. _ JOhe EvD 5 5 10 |Ohe EVO 5 5 10 I5Sake _qb y b g b
ettt Sale q.b q.b q.b Sale q.b. qb. q.b.
Giateau di patate Coscia di pollo al forno Spezzatino di vitello in umido Mozzarella*** Filetto di platessa al limone
g [T FTRIT d E . Imfanen | Promana | . lifnmein | Piommdia R : Indamaua % Infaneem
Ingredienti i) Prmaria (g) | Sec 17 1) Ingrechenie i a5 Sec 1% (g Ingrecienn & A T Ingrrvadients P Primumnia (g | Sec 17 (g) Ingrecheni vy | Prismaria g fSec 1 g
.1| & e ——— . ﬂ k| = T ’ i |
Falate 100 120 140 Catne di potio (sl netto di ovss & Carne di vitello [ 4] B0 100 fograrslla £l RO 100 Filetio di platests B0 100 120
Provola s -5 5 10 pelie] S b e i B 40 130 |Brado vegelale (carone, sedano, Db EVD 5 5 10
Frosciutio colle s sfglutine 5 5 10 Ohig EVD ] 5 i} cipodie) 0 40 50 Limani q.b. iqb. q.b.
Parmigiano graltugiaio 5 5 5 Aromi iq.b qh . b (i BV 5 5 i) Arami q.b. .k b,
ke EVO 5 5 10 Yale qb q b qb Ar g b ] q.h Sale q.b q.b. q.b,
__..u_____-_ i b qb. qb. | Sale ab qb q b
_E:_-.._.:-.e iy ghtime q.b b g.b
Sale nb q.b qb
Fagiolini all'vlio Patate al forno Bictola all'olio Insalata verde Carote gratinate
Ingredient _.._H”:._.._i Priminiia (gh] Sec 17 (g Ingrrechenie _.._w_..__.: _.:“...”_..; Sor 1% (g Ingredient E__.:__.E _.:"_r__:... Sec ") Ingrediens ._-_n.._._“..: Primaria ig}| Sec 1% g fgerechenti _..___z-w: Frvmara (g | Sec 17 1gi
[.ﬂ - e g - > ————— Hilﬂ'._l = — ’
F agrobine B0 100 120 | Patate 120 150 200 Bietols 60 100 120 linsalats verde** B0 100 120 lCarcle &0 100 120
o EVD 5 5 10 |Oke VD 5 5 10 I0lio VD 5 5 10 e (vO 5 5 10 e VO 5 5 10
Sale q.b (L] i b JAremi qb iq.b. g b Lale q.b. q.b q b Sale g.b. q b. q.b, Pangrattato 3/glutine q. b, q.b. q.h
Sale g.b q.b kb Sake q.b g.b q.b.
FALE 5 GLUTINE & = il PARE SCLLTTIMNE Sin il 41 PFANE SGLUTINE 11 1] Ll PAME STLLUTINE L 1] ) PANE SGLUTINE ) Yy &0
! g
FRUTTA FRESCA [N STAGHINE® FRUTTA FRESCA [N 5T AGIONE® FRUTTA FRESCA DI STAGIONE® s M-._._.”.._._Wuﬂ_.“...-... N FRUTTA FRESUA IV ST AL 3hE"
| 150 2K 0 %) pi 120 | %) pLL Rordii: | 20 150 20 |20 | %40 ok

Fuirs volta a settomann ¢ posssilsibe sostiorls con YO0 ALLA FROTEPUVA, SURTU I3 FRUCTTA O MERENLINA S/GLUTINE
"Fidiburmie VERINUHEA [N STAGIHNE
"% e sole SCUOLE MEDIE da ahernare con abtn Formagg
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Scuole dell'Infanzia, Primarie e Secondarie di | mﬂ.mn_a

Menu Autunno-Inverno

Senza Glutine
A.S. 2028/2024

[l Settimana

Lunedi Martedi Mercoledi Ciiovedi Venerdi
"asta con sugo alla bolognese Pasta e fagioh Risotto al pomodoro Lasagna al pesto Minestrone con pasta
: lnlanzaa e Infamsa | Primana - Infanna | P z Infanzia s - T ETTEY a
Ipredieniry P Primaria (g1 | Sec 17 (@) Ingrechenie i ) Sec. 174l frgredien ) () S 1" fngredienti = Promania ig)} Sec 1% ig) Fengreedrerni @ Prosaria (@) | Sec. 17 (g
e g rllltllll r—— e —— e ——————
Pasts 8/glutine PR 50 o 100 [Pasta sfglutine : n 40 50 Jhiso 0 10 100 |Pasts slogha alfwove sghut %0 70 100 fMinestrone di verdure 40 50 &0
Pomaodori pelatl 40 - . 60 [fagioh secchi 0 5 ¥ Pomodor pelati 40 50 60 [Preparaio pei pesto \o 15 20 [Pasta yfghutine 10 Al 50
Caine macinala i wilella 10 15 20 Bi vl vegsiale Dl [VO 5 5 10 Prosciullc collo s p. sfghat 10 15 __ 20 Do EVO 3 5 10
i EVD 5 5 ] [caroie sedano, cipolie] iq.b iy b, q.b. Arom| qb. q.b g.b  {Prowola 1] 15 20 Sale ., qb b
A it e e q.b. q.b q.b Dl EVOD b 5 i Sale qhb q.b q.b —f_.:_.._._.__m__- 3fglutine i 1% 20
hale q.b q.b. q.b. Sale .k b g.b. _uta_ﬁ.!...__.. gratiugiate 5 5 5
e e e e A i EW0 % 5 10
Lalke q.h. n.hb g.b
, SR 1 . .
- . S — ‘ Prosciutto Cotto s.p. s/glutine (da G : ;
Ricotta Scaloppina di maiale al limone ; b Hamburger di vitello (o tacchino) Merluzzo alla mediterranea
alternare con Fesa di Tacchino/Bresaola)
Ingredicnn #.._L.. n._ ... * [Primania e Sec 17 i@y Ingredient ?”3_:.. 1:“.,.”:"_ Sec 1% gl Ingredenn .un.“.“,,_..... T.“..._.i Sec 17 () Imeredienn _.....ﬂ._:“u: Promona (g | Sec 17 g Ingredicni __-_q__...n._..E Promura () | Sec 17 (g
e i— ﬂ. _ S e 12 1"
Ricoils ) - &0 & 100 L..u:n_. di sukng &0 BD 100 Prosciutlo colle s g fgluteme (o alirg Carne macmata dowielic (o Filetto dy mmeriugio B 100 i 20
AR Burro 5 5 10 [sslume 40 50 60 |tacching) 60 80 100 |Fomoderi pelati 20 30 40
e Farina s/ghutine q.b q.b qb, Obio EVO 5 5 1o Trito di werdure
Limoeni q.b. q b qhb Arami q.b. g.b. gb, [carote sedano, opolle ) g.b. q.b, q.b
Lale q.b ql gl i Sale .k q. b .k, (Mo EVOD 5 5 10
Ulive q.b. q.b. a.b
fut-_ _qb. q.b. .b.
Insalata mista IFagiolini all'olio Insalata verde Purea di zucca Patate al forno
Ireredienti r__.,_".l___“.”E Prosaria ig) | Sec 17 ig) Ingredients 5..“.....- _.:ﬂ.u.:.. Sec 1™ () fngredieii _E_____h._:.,, ﬁ.__“.m:..E Sex ™ig) Ingredien E“.__:.. Primarta (g)] Sec 17 (g Ingredienti _Ena-.._uh Primana () | Sec 17 (g
B ————
insalala miia®* B0 L0 120 |Fagiofini 2] 100 j20  Jinvalata verde™® (31 100 120 jluica 40 &0 B0 Patate 120 150 O
O £V 5 5 4] Ollo EVD 5 5 10 0o EVD ) 5 Ly Falate 0 A0 40 |Ola EVO 5 5 10
Sale q b q.b b, [Sale g.b. q.b q.b.  [5ale q.b q.h: b Latte p.s Fiij 30 40 Arami b q.b. g.b
Parmigiano grattuguato 5 3 10 Sale g.b g.b. qb
Burro 5 5 10 -
Sale 1.0 qb gb SEFESNNTE [EEEST—
PANE 590G L NINE i 4y b1 PANE S'GLUTINE 50 ol b 11} PFANE SGLUTINE b 1] 50 5 PaNE SGLUTINE syl k1] bl PANE STGLUTINE i s b 1]
, . : . ' . — . FRUTTA FRESCA [N e =
FRUTTA FRESCA DI STAGIONE® FRUTTA FRESCA DI STAGIONE * FRUTTA FRESCA DI STAGIONE® STAGIONE* FRUTTA FIRESCA DI 8T AGIONE*
1M 18] JiKl 1) el JrWp 12 50 JIH) . - il I 5 2Nl | 200

Foma vorlta o set boiwein @ peosssehale sosfibmrla con YORGUTT ALLA FRIFUTA, SUBCTan il FRITITEA €8 MERESDINA SAGLUTTINE
*fiherare VERIMURA M STAGIONE
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Menu Autunno-Inverno

Senza Glutine
A.S. 2023/2024

[V Settimana

Lunedi Martedi Mercoledi Ciovedi Venerdi
Pasta, olio ¢ parmigiano Pasta al pomodoro Pasta ¢ patate Pasta (o Riso) e lenticchie *asta al sugo di tonno
.__.,..R..__.___.‘..._J,.._._ T___."..n..,..:u Promana (g)| Sec. 17 (@) fngredienti _n_”“__.___.u __,:”_”._.:- Sec i :_.__ h__z_n.‘..i_q.q:: _FmH”._..U _.:h_.nr”:.-_ S 1%ig) h..q___..__.p.._—._r..ﬁr _=-E: - Frommanag fgi| See 17 1) _ﬁ.._ﬁ.i__?:_:.__ .?—.u..”.,.u._._ Promearm (g | Ser 17 g2
e s —p rmw—— = et e
Fasta sfglutine 50 0 100 | Pasta sfghutine S0 1o 100 JPasta sfglutine i 40 50 Favta y/glutine (o Rivo) n 40 50 Fasta s/ghutine 50 0 100
Parmigianc gratiugiate b 8 10___ |Pomodor pelati 40 50 B0 |Patate 40 0 60 |Lentcchie secche 10 5 30 |Tenno 15 20 %
(b EV D 5 % 10 Qb [VO 5 5 ] Rrodo vegelale Brodo vegeisle Pamodari pelall 40 E1i) &0
Sale q.b. i.b, q.b Ar o q.b gl q.b icarole sedano cipolla) q b, qlb q b, {careie sedana, cipolia) . .o g.b. Do EVD 5 5 10
Sale g.h q.b b e EVD 5 5 Lo o EVD 5 5 4] Sale b b, gk
i e e fale b gb qb, fSale g.b q.b. g.b
Polpette di vitello al sugo Coscia di pollo al forno Provola (o altro formaggio) Filetto di platessa gratinato Gateau di patate
ingreeieni _.-___....“:., Fromana ig) | Sec 17 (g) fngredienin __;h..___,,,.... 3.__.“..___3_ Sec 1% ) Ingreadvn _.n,"._..._.s T.__.“.u_:_.._ Sec 1°4g) Tngredventi _q_._._.JE Primanea ()| Sec 17 i) I rediens _q.q__..__._,..ui Primana (g} | Sec. 17 ()
- s e I I E 5 e 1r =l i t St il —rw
Laree macingts di wiello _— [0] B 10 | Carms di polio (8 neite di ouia e Pravola (o altro formaggio) ] L] 100 |Filette di platessa 80 100 1 JPatate i1 120 140
Uova 5 % i pehe] i S0 10 Olva EV0 5 5 5 e ovola 5 5 1id
Farrnigiann gratiugisto 3 5 5 O EWED 5 5 10 Pangratlate 3/glutine q.b q.b, q.b Frosciutto collo sp. 4fgphutine £ 5 10
| Pornadart pelati 15 ) i) Aroami qb q.b gb. Arami 1. b, q b, g.h Farrmigiano giatlugiate 5 2 5
Dgtye. 5 5 L] Sale qb. qb g.b Sale qb q.b qb Mo (VO b 5 10
{rang: atiate s/ghtine q.b b b 1 e S SRR . 5 ~E3 = Uova q.b. g.b. q.b.
Sale q.b g b g b In alternative Fangrattato y/glutine . b. gl ab
Bastoncin di merhitio 4glut — M 3 _. W4 _ N5 [Sale q.b. g.b qb
IMiselli&Carote Purca di patate Insalata mista Fagiolini al burro Spinaci gratinati
Fragereere i _.._.__-___.___:_. Pomuaria (i) | Sec 17 1) Fragerechienis —E”..u:..___u F.H.E Sec 17 ip) lngredienn ___._-.M.HE ___q__._-..“...._.. fer 1%ip) Ingredient _.__q....--”,..... Primonia (g)] Sec 1° .n__— Ingrediciiin _-._m_HH._qE Frimaria ig) [Sec 1* g
e g e e L e g - —— =4 mm— —
Pizelti B0 ] 100 Patste 10 LS50 00 Irialata rregta®"® & LA 130 fagrmling B0 100 1H) —.mu.___..-n. &0 100 120
Carple 50 m 51 Lalte p.o 20 30 LY Olin Fwi 5 5 10 Burro 5 5 10 Oy FW0 5 5 (1]
A oeimid q.b ig.b nb Parmigiano g1attugisto 5 5 j{1] Sale il Qb q.b Saie q.b 1q.b. gk [Pangrattato i glutine q.5 q.b qb
Sale .l qhb qb Burro 3 5 10 Sale q.l, q.b q b
TR A Sale qb qb gl
PANE S'GLLITIKE 50 St 1] PARE S/GLUTINE ol &) & PANE S'GLUTINE SN L Sal PANE SAGLUTINE b | S0 b 1] PANE SUGLUTINE i) A &0
FRUTTA FRESCA DS TAGIONES FRUTTA FRESCA DI STAGIONE® FRUTTA FRESCA DI STAGIONE® L FRITTTA FRESCA DI STAGIONE®
120 | #i gl 1] 1.1 b b 1] 130 1% IV i | M) | % Jumi 1] 150 i)

®uma volta a setimima & possilile sostiomrda con YoOraURT ALLA FRUTPEA, SUCCO D FRUTTA O MERENDINA S/GLATTINE
**ubthzrare VERDURA I STACGIONE
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