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Scuole dell'Infanzia, Primarie e Secondarie di | grado
Menu Primavera-Estate

Marteds

A.S. 2028/2024

Mercoledi

A .“..—:r ..‘..:.

Vienerdi

Pasta al pomodoro

Pasta alla norma

Risotio .ﬂ._.;__m: von zucehine

Pasta e ceci

Pasta al sugo di tonno

Coscia di pollo al forno

=a

Mozzarella

Patate al lorno

m—

Insalata di pomaodor

Przzaion)a di vitello

Spinaci gratinati

Prosciitto Cotto s.p. (da alternare con
Fesa i ._,E,_.,__._.:__:5:_.1...#:?5__

Filetto di __._m:.,...am al limone

Insalata verde

Carote prezzemolate

PANE COMUNE

PANE COMUNE

PANE COMUNE

PFANE COMUNE

FANE COMUNE

FRUTTA FRESUA DISTAGIONE®

FRUTEA FRESUCA I STAGHONE®

FRUTTA FRESUA I STAGION)

FRUDITA FRESCA D STAGIONE

FRUTTA FRESCA DESTAGHONE®

Lumesli

Murtedi

??.H_..__. ._T_-._

Coronvesed

Venerdi

Minestrone con pasta

Pasta pasticciata al forno

Pasta al pomodoro

Pasta, pesto e pomodorini

Riso e tagioly

Birbe di pollo

Formaggio cremoso

—

Hamburger di vitello

Crocchette di merluzzo

Gateau di patate

Purea di patate

Insalata verde mista

Bastoncini di zucchine croccanti

Carote aromatizzate

Bietola all'olho

PANE COMUNE

PANE COMUNF

FANE COMUNE

PANE COMLUNE

PANE COMUNE

FRUTEA FHESCA DESTAGHONE*

FRUTTA FRESCA I STAGIONE®

FRUTTA FRESUA IDISTAGIONE*

FRUTTA FRESCA DI STAGHONE®

FRUTTA FREMCA DM STAGIONE *

Lunedy

Martedh

Mercoledi

Crronvendi

Vienerdi

Risotto alla parmigiana

Pasta al pomodoro

Pasta ¢ piselli

Pasta, tonno ¢ zucchine

Pasta dell'ortolano

Fesa dh Tacehino/ Bresaola)

Prosciitto Cotto s.p. (da alternare con

Coscra di pollo al torno

Polpette di vitello al sugo

Ricotta (o Formaggio cremoso)

Filetto di platessa gratinato

Insalata d pomodor
PANE COMUNE

Purea di patate

.___._...1.__:___.“ all'oho

Insalata verde

Fagiolini al burro

FANE COMUNE

PANE COMIUNF

PANE COMUNE

s

PANFE COMUNE

FHU LA FRESUA TH S TAGIONE®

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE*

FRUTTAFRESUA DI STAGHINE®

FRUTTA FRESUA DISTAGHONE®

FRUTTA FRESCA DISTAGIONE®

Martedi

?_n._._: ._._"..__._.__

Capovenia

.........:..—..:

Pasta ¢ lenticchie

PPasta al ragia bianco

Lasagna al pesto veg

Pasta al pomodoro

Pasta e patate

Provola (o altro formaggio)

Gateau di patate

Hamburger di vitello

Cotoletta i petto di pollo (o
tacchino)

Merluzzo alla mediterranea

Insalata verde ¢ mas

-—

PANE COMUNE

Fagiolin all'olio

Patate prezeemolate

Piselli al burro

e -~

PFANE COMUNF

PANE COMUNE

PANE COMUNF

Zucchine gratinate
 PANE COMUNE

FRUDTTA FRESCA IH STAGIONE®

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE®

FRUTTAFRESUA IS TAGIHONT *

FRUTTEA FRESCA DI STAGIHONE®

FRUTTA FRESCA DESTAGIONE

Tuna valra a scrtomana o possabale sostitundas con YOGURT ALLA FRUTT A SUCCO I FRUTTA O MERENDINA
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Scuole dell'Infanzia, Primarie e Secondarie di I grado

Menu Primavera-Estate
A.S. 2028/2024

I Settimana

Lunedi Martedi Mercoled (novedi Venerdi
Pasta al pomodoro Pasta alla norma Risotto giallo con zucchine Pasta e ceci Pasta al sugo di tonno
Ingredient _;_H.E Primaria (g)| Sec 1° (g Ingredienti _HJE.HE, ?“ﬂ_ﬁ Sec. | (g) Ingredient Eﬂi _.:“.___“...u Sec 1°(g) Ingredient _..._."_m_w_.a Primaria (g)| Scc 1 (g) Ingredienn _R__..ME Primana (g) | Sec 1° (g)
—— it III.IIILIII S — s P —
Pasis S0 T 1) [Pasta - -0 ™| 1m0 [Rio i 50 0| 100 |Pasta 1T 10 50 |Pasta
Pomsodon pelani 44 &) i) Melanrane 40 50 (o1 Tucchine 40 5 (7] Ceci secchd 20 25 D Tonna 15 Tii 2%
|CHa END § 5 [ [1] Pomodon pelats & 50 (1] Brodo vegelale Pomodon pelar 401 B 1] £l
Adodi qb. qb gb__ |Cipolle q b, gq.b qb. |Brodo vegetale (carote e cipalie) q.b. gq.b. gb.__[(carote sedana cipolia) g.b. q.b gb.  JOlio EVO 5 5 1
Sale b qb qb._ |otie Evo 5 5 10 [zstteranc q.b qb. gh. |Ohe EvD 5 5 10 [Sale qb qhb ab
Sale q.b, q.b. b CHio EVO 5 § 10 Sale g.b g.b q.b.
Sale qhb q b i.h
R . L _ Prosciutto Cotto s.p. (da alternare con . . .
Coscia di pollo al forno Mozzarella Pizzaiola di vitello o P Filetto di platessa al limone
FFesa di Tacchino/Bresaola)
Imd - ; &
Ingredienn __.._.ﬁ.uE W_E ()| Sec 1"(g) Ingredienti .1___-:..__5 _...”H:._ Sec 1™ (g) [ngredheni _a”___._ﬁ. ?H.E. S 1 (g fngredienti :_“_.““__.__E Primana ig)|Sec 1*1g) Ingredient _nﬁ...n Pramana (g} | Sec 1° (g)
b= = = mmax sy = e e N jil = == e S——— m—l - ==y
Moriarella 60 BO 100 |Carne di vitelln GO BO 100 |Filetto di platessa ] 100 150
la (al netto di ossa e pelle) L] 50 120 Pomodori pelats a0 50 (1] ProsCinmo colto s p. {0 aliro sibume) 4l 540 il Do EVD 5 ] 5
OHig VD 5 5 10 i EV0 5 5 1 Lirmari q.b q.b. q.b
Aromi qb qb g Cipolie qb. g.b. gb. Arom ab qb. ab.
Salw qb q.b b frami q b g.b. g.b. Sale g.b. q.b q.b.
Sale gqhb a.b q.b.
Patate al forno Insalata di pomodori Spinaci gratinati Insalata verde Carote prezzemolate
| i
Ingredicnti ﬁ__nﬂ__.u.___.. Primania (g1 |Sec 17 (g) Ingredient _:_q__.“..._.a _”.:“.__“:._ Sec 17 g Irredhen __.__.uan.r. 1_..”:.“_5,_. Sec 1" (p) Ingredienn 1“;,"___.... Primaria (g)] Sec 17 (g) Ingredient F.“ﬂ: Primana (g) | Sec [* (g)
== k- = = - 5 - T | o - 1 b = -
Patate 120 150 200 |Pemoedan B0 100 120  {Spinaci L] 100 120 Lattuga &0 1040 110 |Carole 0 L0 L
s EVOH 5 5 10 Ol £WVO 5 5 10 Olen BV i i 1] i VDD 5 5 10 Do EVO ] ] 10
Arami ab qb. qb__ |Aomi q.b. qb gb __|Pangrettato q.b. q.b. g.b.  |sale qb. ab ab  |Preszemalo q.b. q.b. a.b.
tair a.b q.b gb  [Sale q.b, q.b qb.  |Sale q.b g br. gb. Sale qb. q.b qb.
FANE COMUNE 1] &) %) PANE COMUNE Ky i 1 FANE COMUNE 5 Lol S PANE COMIUNE ) S b 1) PANE COMUNE k] 50 S
FRUTTTA FRESCA DI STAGIONE® FRUTTA FRESCA DI STAGIONE® FRUTTA FRESCA DI STAGIONE FRUTTA FRESCA DI FRUTTA FRESCA DI
STAGHSE® STAGIONE®
120 | 50 SiM] 120 18 L1 130 1 54 2wl 120 150 20y 120 1540 P
“una volta a settmanag & possilade sostiourda con YOOURT ALLA FHLU FTA, SUCCO I FHUTTA O MERENDINA
“*utthzzare VERDURA DI STAGIONE
Reg. 116911 Gh ngredient evidenziati contengono allergeni che HAssOnG provocare reaziont avverse nei soggetts sensibili
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RESPONSABILE
pOTT PERRIPL /.
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Scuole dell'Infanzia, Primarie e Secondarie di I grado

Menu Primavera-Estate
A.S. 2023/2024

Il Settimana

Luncdi Martedi Mercoledi Chovedi Venerdi
Minestrone con pasta Pasta pasticciata al forno Pasta al pomodoro Pasta, pesto ¢ pomodorini Riso ¢ fagioli
..-_-._.?.._........1.:.___“ ..i....hnﬁ Primaatia cgh| sec 17 1) Ingredieni _.ﬁ_..;q._q.i ___.,."___."_.._..ﬁ Sec 17 (g} _—___.___..:.L._.__...._____ 4 ...__.“...-__ﬁ__:,. —.:__..___...Eu Sec 1%(m) _____:_.__n.__._.i....._:: ___._q.__ﬁmhﬂa Frimaria igh | Sec 17190 _..h_h}h_.___.:..___.__q _.L_,i_h.__r., _,______:____.._..E g ~ec 1™ig)
= e - : - H = ~ .:r —— = — — . .
Mleniesirone di verdure Ay o ) Fastn 50 m i | Pavia i3 M Jini Pasts 50 0 100  |Riso 30 40 50
Pasia L[] 4 il ] Fomodori pelati 44 50 B Pomodorn pekai FT &1 ] Preparato per peilo 10 15 20 Fagioli secchi 0 5 ki)
iHio 0 5 5 A0 JCarne macinats di vilello - 10 15 0 i EVO 3 5 L4 Pomodinin 10 15 0 Brosdn wing etabe
Sale g b gh gh Prosciulto collo w.p 5 10 15 Mg i b gb qhb Oilie EVO 5 5 10 |lcarote sedano cipolle) g.b. b q.b
Prowols 5 10 15 Sake ij by b gh Sale g.b. gbh | gb CHio EVD __5 5 10
L Parmigiano grattuglato 5 5 5 Sale b gb. qb
= Ol EVD 5 5 0
Sale g.b g8 b
Birbe di pollo I‘ormaggio cremoso Hamburger di vitello Crocchette di merluzzo Gateau di patate
._.:.n._.__ﬁ.._ freni _zq._.._“.:a FPramiana (g1 5ec 17 i) .___:._ﬂ__..__..._:..\.r.___ :E.uh._..r. ﬂ:”.f..__:..__ Sec 1Y (g} ._.,._.q_._"ﬁ__..L___:i.:.__ ".____._4___“.___.“. m_..“.__."t... Sec 1% (gh mngredicent :......un.__u,___.n Pomana (@i Sec 17 () ._..E__.n.n____::z.. _i“,._lu Primanadgh [ Sec 1% ig)
= — s —— —— = - . o -2 < — — h.4 . = —
Fettn di polio A0 Bl B formaggio cremosa &0 B0 10 JCarne macingta di viteflo (21 i) 100 Filetto di merlurie B0 B0 100 JPatate 100 120 140
Ol EvO - 5 0 Ot EVO 5 5 10 JUova s - 5 5 Provola 5 5 10
|Pangrattate q.b ab gb Aggm| 3.b. q.b. g.b Prosclutto colte s.p. 5 5 10 |
Aiain q.b q.b gb 1 Sale qb. qh q.b Moliica bagnata nel laite 10 15 40 |Parmigiang jratiugiate 5 5 5
Sale b, qb. ab. g e Olio EVO 5 5 10 |otio kv 5 5 10
Pangrattalo e q b gb q.b. —__....Ei b q.b. g.b
L Aromi qb. gb._ qb. [Pangrattate _gqb gb. qb.
- Sale b q. b q. b, halw qhb i b. g.h
» in aitermativa
Bastoncinl 4] medurio I— M1 —. M & _ NS
Purea di patate Insalata mista Bastoncini di zucchine croccanti Carote aromatizzate Bietola all'olio
fngrechenyi _=q__.”__.,.ﬂ Fomara (g)) Sex |° Ht fngredieni ____.__x_._.,____... m.._“.n.u,#u Soec 17 (g fngredieni :._”:.H.u _uzu..._"..t Sec 17 ipgd ?.nb;..?:...: _=___“___1u Primairia (g1 Sec 1™ g ligredienin _.ﬁﬁ.._.___wuﬁ Fromana igh | Sec 17 1)
e — - - e - — — . i frrm= = i e —_— . e
Fatale 120 150 {00 linsalata musia® i [ 120 Jlucchine 0 1% 110 |Carote B0 100 120 Bietols &0 100 L0
Latteps. . - 20 (1] 40 o EVO 5 4 in o EVO 5 5 10 Dlie EVO 5 5 10 Otlo EVO 5 5 10
Parmigiano gratluglato ) 3 o Sule A s | _qb qb___ qh  |Parmigianc gratiugiato 5 5 [ [1] Aromi g.b. qb. .k Sale q.b. q.b. qb.
Burro 5 5 10 Pangratisio q b, q.b _qb Labe q b q b qb.
Sale q.b Qb q.b A gmi qb g b i _ . <
. Sale q b. q.b. b
FANE CUOMUSE el S} i FANE COMUNE 1] L1 ] FANE COMUNE ] A A0 PANE COMUNE i) b | ) FANE COMUNE R i} 1 1)
P s s ok — : b y —_— S FRLUTTA FRESCA [N FRUVTTA FRESCA [
FRUTTA FRESCA [N STAGIONE FRUTTA FRESCA [N STAGIONE FRUTTA FRESCA D STAGIONE STAGIONE® ST ACHONE®
I 20 | 5 2 I} j & 2omp [l 150 i {1 | &4 2ot 17 | % b

Fina worlta 4 aeiiomana # _.E..E.-:F. mevd gl oorr b o %00 .

*Tubibzzare VERDURA D1 STAGIONE

UHT ALEA FRUTTTA, SUCCO DL FIUTTTA O MERENIDINA
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Scuole dell'Infanzia, Primarie e Secondarie di [ grado

Menu Primavera-Estate
A.S. 2028/2021

IV Settimana

Lunedi Martedi Mercoledi Ciiovedi Venerdi
Pasta ¢ lenticchie Pasta al ragu bianco Lasagna al pesto veg Pasta al pomodoro Pasta e patate
fgzredie i __.-...__..”_:.. Primania (@)} Sec 17 1) lgredieni _=__E__h.___:__ —.._..Hu...u Sec |*frd fngzredicne _.E:._»r.__ 1.__."_:..“_5 Sec 1° (g fhgredieni _5_”_..:____: Fromana (g Sec 17 () Thgrediomi ..,..__.,ha_._ Primana g [ Sec 17 igi
. = . - — _ﬁ. . e ..ml-.l._l. = ———————
Pasts - 30 Ll S0  |Pasta 50 0 100 |._H=._- sloglia ail'vove 50 M L0 fPasta b 1] lten  iPaste 0 an 0
Lenticchee segihe 20 R 30 Carine macinata di wilelia 10 15 0 Preparato per pesto 10 15 0 Paiisadori pelai ih i il _15_..-.. 40 50 Al
Oho EVD 3 5 o Provols 10 is 0 M EVO 5 5 [ _u.ﬂ!.__ wngetale
_.m..u.,_...u wegetale (canote sedano cipolla) b iq.b. gb e di verdure Besciamelia 15 0 25 Ao iqhb qb. iy b {earote sedane, cipalla) q b q.b. __gb
Ulia EVD 5 5 1 {carote vedano, tipoile) qbh. | qb Qb |Parmigisno grattuglste 5 5 5 Sale g b gb. qb  JOke VD 5 5 10
Sale - i b q b i b Sale q.b i.b g.b Cilig EVD 5 5 10 Sale q.b, ghb. q.b.
Sale qh qb, q.b
: i : —_— Cotoletta di petto di pollo (o :
Provola (o altro formaggio) Gateau di patate Hamburger di vitello - _ Merluzzo alla mediterranea
tacchino)
Ingredicnt __..q...__.___n_._,_.. Primana ig) | 5ec 1% ) ____Eh-__ vedlenit _...___..__zh__.... m__._.._.:“.._u_ Sec 1Mip) fngredien :._.._i_h_..... _".1_“:“_...3 Sec 1T g ____.__._n_.._w:____n.:: __.—..b.-.___._”_.u: Promaria (ghf Sec 17 (g) _.Eh..._r.n...?_:: :__—_“..__.___.u Primaria fpr | Sec 1% )
— hll-l . e i_.n. : e — e — frm o = cmp—
(Froveda (0 altre formaggio) L] L lnr  JFPatate 100 L 140 __n.._:.__.. macinata di vitello 60 L] 100 |Petio di polie {o Fesa di tacching) 4} &0 B0 JFiletto di merhatio BO 100 120
[~ B Provola 5 5 10 Joio Evo g 5 10 Jueva 5 5 5 |Pomedeni pelat 20 0 40
PO o Prosciutio cotlo s.p. 5 5 10 |Acomi q.b. q.b qb 0o VO 5 5 10 |Trite di verdure
i Parmiglano grattugisto 5 5 5 Sale i b b g b Pangratlalo b | qb g.b {caroie 1edano cipalie) q.b q b qb
Dia EVO 5 ] 1o Sale b b, fq.b. Otie EVOD 5 5 L]
i o Liowa qhb q.b. i b, | CHie gq.b. q.b. . b
[ = Pangrattato b n.b qb Sale g.b. .l i b
Sale qh q.b g b
Insalata verde e mais IFagiolini all'olio Patate prezzemolate Piselli al burro Zucchine gratinate
____......,._..,.:..:.___:_, r_a___.‘.__ﬁ___h. Promiea (1] Sec 17 L L_.__qh._..____qb_—.‘_:_ —._.“.r.__:.. Moo 17 el ____._E_..n..____t_:_..___ “z_u.__.__.t_ 1__.".,...:.”. Sec 17 gk .:E:.:___E:: _.__-“._Hn_.". Promana (gl Sec 1% g _1.____.._“__?...___:_....___, r.ﬂ__,..._“—..__.u Promaea (g | 5ec 17 (g)
=ik — + - : - L : = e e e
Ingalala verde ** i1 Jums 120 IFagiolini 100 120 [Patale 120 150 X Pisells il o)) Iy ) Iwechine B0 100 170
Mais — Al B M 0o EVO 3 3 10 |Okio EVO ) 5 10 Burie 5 3 10 |Oio EVO 5 5 10
Min V) - 5 3 1 1 i5ale qb gb b JPresiemolo qb. qb q.b Aronu gh qhb qb__ |Pangrattate q.b. q.b gb
e o f.b qb q.b e Saie qb qb gb  |Sak b qb gb__ Jsale q.b qb qb
FANE COMUNE ] 0 bl PANE COMUNE 1] A ! 1] PANE COMUSE ] ] & PAME COMUNE & L 0 FANE COMUNE An Mi 0
FRUTTA FRESCA [ STAGHIKE?® FRUTTA FRESCA M STAGIONE® FRUTTA FRESCA DI STAGIONE® | SLLn _.ﬂ_lui o L J..F_r.q._ﬂ_._. "
| S TACGHONE® STAGIONE® i
i I 441 Jin) 1 M 150 k1L 1M ! ] % 1] it 1 548 Jine ! T 1% FLLLS

*futihzzare VERDURA I STAGIONE

vina wiella @ meld snnann 4 jreeasilade sostatmrdas com YiWUIRT ALIA FIEVPTA, S0y 10 FL PFIa 0 MERENINNA
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Scuole dell'Infanzia, Primarie e Secondarie di

Menu Primavera-Estate
A.S. 2023/20924

[ grado

T Settimana

I unedi

Scansionato con CamScanner

Martedi Mercoledi Giiovedi Venerdi
Risotto alla parmigiana Pasta al pomodoro Pasta e piselli Pasta, tonno e zucchine Pasta dell'ortolano
) L ETTR T T Ifansia | Primana - Infinzsas | Pomara ] Infansia : 2 LT
frervdiomy iy Promarin igi| Rec 1" (g Ingredheni P i Sec 1"ip) Ingredieni () e Sec 1" [gh {ngrredienn P Primars fgs| Sec 17 1) fnirredien o Primaria (g) | Sec 17 1g)
3 - - - — = A — ¥ - -4 — - s . —
Rise - w il I [Fasia 0 i i fPasta 20 40 50 Paita 50 i) 1) fPasia 30 a0 )
(Parmigianc grattugialo 2 L 10 __JPemodon pelat an S 6 | Piselti 60 R0 100 |Zucchune 40 50 B0 __ [Verdure miste di stagione 50 10 %0
Burro 5 21 ¥ e EVD 5 3 in Brodo vegetale Tenno 10 15 20 Dlhes EVO 5 5 10
Sale B g.b. gb g b Argini qb __4b q4h _ learate sedano cipotie] i b, b q.b Do EWD 5 5 1] Aromi) q b q.lb q.b,
ST -2 Bale qb iy b qh Ol £V 5 5 10 Safe b q.b q.b. Sale b b, qb
Sale qb qhb qb
Prosciutto Cotto s.p. (da alternare con Fesa P :
Eoie o Coscia di pollo al forno Polpette di vitello al sugo Ricotta (o altro formaggio cremoso) Filetto di platessa gratinato
di Tacchino/Bresaola) .
fuigredionts q___—.nnh.”___h Primarta ig) [ Sec 17 ) fngredhens .E._”d_”__.__.a _.:“_.“.:.. o 17 ag) .?E____.___,__ dienn meis | - Prisuiy Sec 1%y Ingredien: _JH.“..J.. Primana (g1 Sec. 1"z .____..h:._:.:._._.._: _E...____”._.E Primaria () | Sec 1° ()
— = = —— + i - - = ——r = - - == - R L S —— — J —_— o = — lhIII.ll_lll.-IJ
Carne di polio (al netta di ova e Carne macinats di vitella 100 |Ricotta (o ahro Vo Fivid g by Flletto di platesia B 10y 1
Mrenciutio stin S p o pluo sabune) u 5n fl? |rm3=£ B 0 1M Uawe 3 5 10 EF e ] 2 ] 100 IO EVO 5 5 5
(Hia EV 5 5 10 Parmigiano grattugiato k] 5 5 Pangrattate qb q.b. b
Arormi q.b q.b qb Potsmdon peisi K M 15 Afdimi g b n.b. gb
et Sale q.b q.b. b JOh EVD \ 4 ] Sale qb gq.b. qb
i i ; et Pangratiate i b ipb ij b
e Sale i h g b i b i alted fatis
Bastancini di merlurze I N3 T wa | NS
Insalata di pomodori Purea di patate Spinaci all'olio Insalata verde Fagiolini al burro
.......x._...:...ﬂ,:: :.-__..__...__.... Foimana (gh | Sec 17 ) ____.:..m..._,__..‘_:;_z_, __._F_._._h_ ol T:_.._n_”__.._: S M ...:..,:...._5__...5: _.._”.h_n..n H_.__F”___.__.:E S 1% () fmgredent :.ﬁ..:... Primana ¢g) | Sec | 1] fngredient: _._..ﬁ.“....__..:u Premvaa () | Sec 1* (1]
e ——— —— = r ——p - - E k a— v = J i _
Pomodor: 60 10U 120 150 200 __ |spinaci 60 100 120 |iattuga 0 100 120 |Fagiolini 0| 100 120
Obo £vD 3 3 0 I i i EVO b ) 1] Ohia VO 5 5 10 Burro 5 5 10
Aromi q.b q b b, 5% 5 1] Sale qb gk q.b Sale . b qb. q.b. Sale b g.b, q.b.
Sale qb 9b_ | qb  [surro 5 5 10
S (R Lale q.b q.b g.b
FANE COMUNE L] S s 1] FANE COMUNE ke[| &) L) PANE COMUNE ) 1] &y PANE COMUNF &0 Lii &) PANE COMUNE [ £ [
. . R R e, oo U : FRUTTA FRESCA D FIUTTA FRESCA D
FRUTTA FRESC A [ STAGIONE® FRUTT A FRESI A DN STAGIONE FRUTTA FRESCA DI STAGIONE® STAGIONE® STAGIONE®
| 20 140 2t} i | I 5 ML IIn 1 A limj In I 8 L] 1 I 50 Jim)
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